Datos Tecnicos

Horno Refractorio Gas

Modelo

HORNO - FLBG.90

Imagenes meramente ilustrativas.
Apariencia de equipamiento
varia conforme modelo.
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* Tiempo de aguecimento aproximado hasta llegar a 300°C

Disefno compacto
Estructura externa del horno en acero y moderno.
inoxidable y estructura interna en acero
galvanizado. Materiales de alta calidad
que garantizan la mejor vida util.

Puerta basculante con
vidrio templado.
Mejor sellado y optimizacion
del tiempo de coccion.

Mantiene el calor uniforme a
través de placas refractarias.

Pies desmontables, fabricados
en acero al carbono con pintura
epoxi electrostatica.
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Nombre Modelo Marca Utilidad

Aislamiento térmico
de lana de roca.

* Medicion de altura informada con el equipo montado en los pies y profundidad con la puerta basculante cerrada.

Cajon del quemador extraible que

. Este equipo esta disefiado
Horno Refractorio FLBG.90 Metvisa para asar pan, pizza y
Basculante Gas 900 alimentos en general.
Medidas Externas Area Util Peso Neto Tiempo de Consumo
Anch. x Alt. x Fondo Anch. x Alt. x Fondo Aquecimento de Gas
1150x1310x1070 mm 920x260x920 mm 97 kg 17 min. 1,2 kg/h

Termometro para
control de temperatura.
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Con rejilla reforzada. Soporte interno
con dos opciones de altura para la rejilla.

pintura de alta temperatura

conexion de manguera
de 3/8"

facilita el encendimiento del quemador.

sres recubiertos con
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como proteccion anticorrosion



